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ROZPORZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU WSI"

z dnia 16 lutego 2004 r.

w sprawie szczegotowych warunkow weterynaryjnych wymaganych przy produkcji zelatyny spozywczej

Na podstawie art. 32 ust. 1 pkt 14 ustawy z dnia
24 kwietnia 1997 r. o zwalczaniu chordéb zakaznych
zwierzat, badaniu zwierzat rzeznych i migsa oraz o In-
spekcji Weterynaryjnej (Dz. U. z 1999 r. Nr 66, poz. 752,
z p6zn. zm.2)) zarzadza sie, co nastepuje:

8 1. 1. W zaktadzie, w ktédrym produkuje sie zelaty-
ne spozywczg, zwanag dalej ,zelatyng”, znajduja sie:

1) pomieszczenia:

a) produkcyjne, zaprojektowane i wyposazone
w taki sposéb, aby surowce i produkty gotowe
w nich wytworzone nie ulegaty zanieczyszcze-
niu,

b) do przechowywania surowcéw, utrzymywane
w sposoOb zapobiegajgcy ich zanieczyszczeniu
i zepsuciu;

2) pomieszczenie do:
a) przechowywania produktu gotowego,

b) przechowywania opakowan, zabezpieczone
przed kurzem, dostepem owaddw i gryzoni oraz
wptywem substancji, ktére mogtyby je zanie-
czyscig,

c) pakowania produktu gotowego,

d) przetrzymywania srodkéw myjacych, dezynfek-
cyjnych i toksycznych, przy czym substancje
niebezpieczne dla zdrowia oznacza sie i prze-
chowuje w oddzielnych pojemnikach.

1 Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem admini-
stracji rzagdowej — rolnictwo, na podstawie 8 1 ust. 2 pkt 1
rozporzadzenia Prezesa Rady Ministréw z dnia 29 marca
2002 r. w sprawie szczegotowego zakresu dziatania Mini-
stra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 32, poz. 305).

2) Zmiany tekstu jednolitego wymienionej ustawy zostaty
ogtoszone w Dz. U. z 2001 r. Nr 29, poz. 320, Nr 123,
poz. 1350 i Nr 129, poz. 1438, z 2002 r. Nr 112, poz. 976,
z 2003 r. Nr 52, poz. 450, Nr 122, poz. 1144, Nr 165,
poz. 1590 i Nr 208, poz. 2020 oraz z 2004 r. Nr 33, poz. 288.

2. Pomieszczenia, o ktérych mowa w ust. 1, utrzy-
muje sie w czystosci oraz zapewnia sie w nich utrzy-
manie temperatur niezbednych do higienicznego
przetwarzania i przechowywania zelatyny.

§ 2. W pomieszczeniach produkcyjnych, pomiesz-
czeniach do przechowywania surowcéw oraz po-
mieszczeniu do przechowywania produktu gotowego
zapewnia sie:

1) trwate, nienasigkliwe, nieprzepuszczalne i nietok-
syczne posadzki, tatwe do mycia i odkazania,
w przypadku pomieszczen produkcyjnych i do
przechowywania surowcow, umozliwiajagce swo-
bodny odptyw wody do instalacji kanalizacyjnej;

2) sprzet do usuwania wody z posadzek, jezeli jest to
konieczne;

3) sciany, wykonane z materiatow nienasigkliwych,
nieprzepuszczalnych, nietoksycznych, o gtadkiej,
jasnej, tatwej do mycia i odkazania powierzchni;

4) sufity lub stropodachy o powierzchni tatwej do
mycia, skonstruowane w sposéb uniemozliwiaja-
cy gromadzenie sie brudu lub plesni;

5) drzwi szczelne, wykonane z materiatu o gtadkiej,
nienasigkliwej powierzchni, tatwej do mycia i od-
kazania; drzwi wykonane z drewna obudowuje sie
na catej powierzchni;

6) urzadzenia wentylacyjne i wyciaggowe do pary
wodnej naturalne lub mechaniczne uniemozliwia-
jace przeptyw powietrza ze stref przyjecia i prze-
chowywania surowca do innych stref; urzadzenia
te instaluje sie w sposéb zapewniajgcy tatwy do-
step do filtrow i innych czesci wymagajacych
czyszczenia lub wymiany;

7) oswietlenie naturalne lub sztuczne.
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8 3. 1. Zaktad, w ktérym produkuje sig zelatyne,
wyposaza sie w:

1) urzadzenia:

a) do zatadunku i wytadunku surowcow oraz pro-
duktu gotowego, umozliwiajagce wykonanie
tych czynnosci w sposéb zabezpieczajacy su-
rowce i produkt gotowy przed zanieczyszcze-
niem,

b) produkcyjne oraz sprzet, z wytagczeniem jedno-
razowych pojemnikow lub kontenerdw, ktorych
wszystkie powierzchnie majgce kontakt z pot-
produktem lub produktem gotowym sg wyko-
nane z materiatéw nieulegajgcych korozji, ta-
twych do czyszczenia, mycia i odkazania,

c) zabezpieczajace przed owadami i gryzoniami;

2) $rodki i sprzet, wykonane z materiatow nieulegaja-
cych korozji, przeznaczone do czyszczenia, mycia
i odkazania urzadzen produkcyjnych, sprzetu, in-
stalacji, $rodkéw transportu oraz pojemnikéw
i konteneréw wielokrotnego uzytku do przewoze-
nia surowcow i produktu gotowego, jezeli jest to
konieczne;

3) instalacje:

a) kanalizacyjna, zaprojektowang w sposob zapo-
biegajacy zanieczyszczeniu surowcow i produk-
tu gotowego,

b) doprowadzajacag ciepta i zimng wode przezna-
czong do spozycia przez ludzi;

4) umywalki do mycia i odkazania rak, z biezgca cie-
pta i zimng woda, ponadto wyposazone w $rodki
do ich mycia i higienicznego suszenia;

5) ustepy, rozmieszczone w taki sposéb, aby nie mia-
ty bezposredniego potaczenia z pomieszczeniami
produkcyjnymi;

6) szatnie dla personelu.

2. Mycie i odkazanie $rodkéw transportu oraz po-
jemnikéw i konteneréw, o ktérych mowa w ust. 1
pkt 2, przeprowadza sie na terenie zaktadu lub w wy-
specjalizowanych stacjach obstugi.

3. Jezeli w pomieszczeniach produkcyjnych lub
pomieszczeniach do przechowywania surowcéw lub
produktu gotowego znajdujg sie okna, konstruuje sie
je w sposéb zabezpieczajgcy pomieszczenia przed
owadami i gromadzeniem sie brudu; w miejscach,
gdzie otwarte okna moga powodowac zanieczyszcze-
nie surowca lub produktu gotowego, okna te zamyka
sie i unieruchamia podczas produkciji.

8 4. W pomieszczeniach produkcyjnych, szatniach,
ustepach i pomieszczeniach, w ktdérych znajduja sie
umywalki, instaluje sie krany uruchamiane bez uzycia
rak.

8 5. 1. Osoby majace kontakt z zelatyng lub pracu-
jace w pomieszczeniach, w ktérych zelatyna jest prze-
chowywana, powinny nosié czystg, w jasnym kolorze
odziez robocza.

2. Stan zdrowia o0s6b, o ktérych mowa w ust. 1, re-
guluja przepisy o chorobach zakaznych i zakazeniach,
a ich kwalifikacje w zakresie przestrzegania zasad hi-
gieny w procesie produkcji — przepisy o warunkach
zdrowotnych zywnosci i zywienia.

8 6. 1. Odpady powstate w czasie produkcji prze-
chowuje sie w zamykanych pojemnikach, tatwych do
czyszczenia i odkazania.

2. Pojemniki magazynuje sie i uzytkuje w taki spo-
sob, aby:

1) byty one zabezpieczone przed dostepem owadow
i gryzoni;

2) nie stanowity Zrédta zanieczyszczenia surowca,
potproduktu i produktu gotowego, wody przezna-
czonej do spozycia przez ludzi, sprzetu i pomiesz-
czen.

8 7. Para wodna majaca kontakt z zelatyng nie po-
winna zawieraé substancji:

1) powodujgcych zagrozenie dla zdrowia ludzi;
2) mogacych zanieczysci¢ zelatyne.

8 8. 1. Dopuszcza sie uzywanie wody nieprzezna-
czonej do spozycia przez ludzi do wytwarzania pary
technicznej lub do celdéw przeciwpozarowych.

2. Przewody doprowadzajace wode nieprzeznaczo-
ng do spozycia przez ludzi:

1) prowadzi sie oddzielnie od przewodéw doprowa-
dzajacych wode przeznaczong do spozycia przez
ludzi;

2) oznacza sie w sposob inny niz przewody doprowa-
dzajgce wode przeznaczong do spozycia przez lu-
dzi.

8 9. Organizacje systemu analizy zagrozen i kry-
tycznych punktéw kontroli (Hazard Analysis and Criti-
cal Control Point — HACCP) reguluja przepisy o wa-
runkach zdrowotnych zywnosci i zywienia.

8 10. 1. Do produkcji zelatyny uzywa sie:
1) ko$ci;
2) skoéry:
a) z przezuwaczy zaliczonych do zwierzat rzeznych,
b) ze Swin,
c) z drobiu,
d) ze zwierzat fownych;
3) Sciegien;
4) skéry i osci z ryb.

2. Do produkciji zelatyny nie uzywa sie kosci otrzy-
manych z przezuwaczy urodzonych, hodowanych,
chowanych i poddanych ubojowi w kraju lub regionie,
gdzie wystgpita ggbczasta encefalopatia bydta (BSE).
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3. Do produkcji zelatyny nie uzywa sie skor garbo-
wanych.

4. Surowce, o ktérych mowa w ust. 1 pkt 1, pkt 2
lit. a—c i pkt 3, powinny pochodzi¢ od zwierzat podda-
nych ubojowi w rzezni, ktérych tusze w wyniku bada-
nia przedubojowego i poubojowego zostaty uznane za
zdatne do spozycia.

5. Surowiec, o ktorym mowa w ust. 1 pkt 2 lit. d,
powinien pochodzi¢ z tuszy zwierzecia, ktéra zostata
uznana za zdatng do spozycia zgodnie z przepisami
o0 sposobie badania zwierzat rzeznych i migsa tych
zwierzat oraz migsa zwierzat townych.

6. Surowce, o ktérych mowa w ust. 1 pkt 1—3, po-
winny pochodzi¢ z rzezni, zaktaddéw rozbioru miesa,
zaktadow przetworczych przetwarzajgcych dziczyzne,
odttuszczajgcych kosci, garbarni, punktéw skupu,
sklepéw lub pomieszczen przylegajacych do punktéw
sprzedazy, w ktorych migso i dréb jest przygotowywa-
ne do sprzedazy bezposrednie;j.

7. Surowiec, o ktérym mowa w ust. 1 pkt 4, powi-
nien pochodzi¢ z zaktadéw wytwarzajgcych produkty
rybne przeznaczone do spozycia, ktére spetniajg wy-
magania okreslone w przepisach o warunkach wetery-
naryjnych przy pozyskiwaniu ryb i skorupiakéw oraz
przetworstwie, wprowadzaniu na rynek, sposobie zna-
kowania ryb, skorupiakéw, mieczakow i ich przetwo-
row.

8 11. 1. Punkty skupu i garbarnie zaopatrujace za-
ktady w surowce powinny:

1) by¢ zarejestrowane przez organ Inspekcji Wetery-
naryjnej;

2) posiadaé¢ handlowe dokumenty identyfikacyjne;

3) posiadaé pomieszczenia do przechowywania su-
rowcow, z utwardzonymi posadzkami, o $cianach
gtadkich, tatwych do czyszczenia i odkazania; po-
mieszczenia te wyposaza sie w urzagdzenia do mro-
zenia, jezeli jest to konieczne.

2. Pomieszczenia, o ktéorych mowa w ust. 1 pkt 3,
utrzymuje sie w sposob zapobiegajacy zanieczyszcze-
niu surowcow.

3. Jezeli w punktach skupu i garbarniach sg prze-
chowywane lub przetwarzane surowce nieprzeznaczo-
ne do produkcji zelatyny, surowce te oddziela sie od
surowcow przeznaczonych do produkcji zelatyny od
ich przyjecia do wysytki.

8 12. 1. Transport surowcéw prowadzi sie w wa-
runkach zapobiegajgcych zanieczyszczeniu tych su-
rowcow.

2. Do przesytki surowcéw, w czasie transportu
z punktow skupu lub garbarni do zaktadu, dotacza sie
handlowy dokument identyfikacyjny.

3. Surowce transportuje sie po ich schtodzeniu lub
zamrozeniu.

4. Przepisu ust. 3 nie stosuje sie po spetnieniu wa-
runkow, jezeli surowce te beda poddane przetworze-
niu nie pozniej niz przed uptywem 24 godzin od ich
wysyftki.

5. Odttuszczone i wysuszone kosci lub osseina, so-
lone, wysuszone i wapnowane skory oraz skory podda-
ne dziataniu kwaséw lub zasad transportuje sie i prze-
chowuje w temperaturze otoczenia.

8 13. Sposodb produkcji zelatyny jest okreslony
w zatgczniku nr 1 do rozporzadzenia.

§ 14. Zelatyna nieprzeznaczona do spozycia przez
ludzi moze byé produkowana i przechowywana w po-
mieszczeniach, w ktérych produkuje sie zelatyne wy-
tacznie przy zachowaniu warunkdéw do produkcji zela-
tyny.

8 15. Kazdg partie zelatyny bada sie w celu ustale-
nia, czy spetnia ona wymogi w zakresie dopuszczal-
nych poziomoéw pozostatosci chemicznych i biologicz-
nych oraz wartosci fizycznych, ktére sg okreslone
w zatgczniku nr 2 do rozporzadzenia.

§ 16. Zelatyne pakuje sie w pomieszczeniu prze-
znaczonym do tego celu, przy zachowaniu warunkéw
zapobiegajacych jej zanieczyszczeniu.

8 17. Opakowania i pojemniki z zelatyng powinny
posiadaé:

1) znak weterynaryjny zawierajgcy nastepujace infor-

macje:

a) w gornej czesci — litery PL,

b) w srodku — weterynaryjny numer identyfikacyj-
ny zaktadu,

c) w dolnej czesci — litery IW;

2) napis ,zelatyna spozywcza”;
3) date produkgji.

§ 18. 1. Zelatyne transportuje sie w warunkach za-
pobiegajacych jej zanieczyszczeniu.

2. Do zelatyny dotgcza sie handlowy dokument
identyfikacyjny.

8 19. W przypadku zelatyny wprowadzanej na ry-
nek Unii Europejskiej lub innych panstw od dnia 1 ma-
ja 2004 r. znak weterynaryjny, o ktérym mowa w § 17
pkt 1, w dolnej czesci zamiast liter IW zawiera litery
WE.

8 20. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie
14 dni od dnia ogtoszenia.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: W. Olejniczak
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Zataczniki do rozporzadzenia Ministra Rol-
nictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 lutego
2004 r. (poz. 335)

Zatacznik nr 1

SPOSOB PRODUKCJI ZELATYNY

1. Surowce do produkgcji zelatyny, z wytgczeniem ko-
$ci, poddaje sie dziataniu kwasu lub zasady, po
ktérym nastepuje jedno lub kilka ptukan, przy od-
powiednio dostosowanym pH.

2. Zelatyna ekstrahowana jest przez jednorazowe lub
wielokrotne podgrzewanie, po ktéorym nastepuje
oczyszczanie za pomoca filtracji i sterylizacji.

3. Po spetnieniu warunkéw, o ktérych mowa w ust. 1,
zelatyne poddaje sie suszeniu oraz odpowiednio
rozdrabnia i miesza.

4. Nie uzywa sie konserwantéw innych niz dwutle-
nek siarki i nadtlenek wodoru.

5. Wszystkie kosci przezuwaczy stanowigce surowiec

do produkcji zelatyny, a pochodzace od zwierzat
urodzonych, hodowanych, chowanych i podda-
nych ubojowi w kraju lub regionie podejrzanym
o wystgpienie gabczastej encefalopatii bydta
(BSE), poddaje sie kolejno procesowi rozdrabnia-
na i odttuszczenia goragcg woda, dziataniu rozcien-
czonego kwasu solnego (przy minimalnym steze-
niu wynoszacym 4 % oraz o pH < 1,5) przez co naj-
mniej dwa dni, a nastepnie poddaje sie dziataniu
nasyconego roztworu wodorotlenku wapnia
(o pH > 12,5) przez co najmniej 20 dni, po czym
poddaje sie je sterylizacji w temperaturze
138—140 °C przez cztery sekundy lub innemu pro-
cesowi rownowaznemu zatwierdzonemu przez or-
gan Inspekcji Weterynaryjne;j.

Zatacznik nr 2

DOPUSZCZALNE POZIOMY POZOSTALOSCI CHEMICZNYCH | WARTOSCI FIZYCZNYCH

Pozostatosci chemiczne i wartosci fizyczne Zawartosé
Arsen, nie wiecej niz mg/kg 1
Otéw, nie wiecej niz mg/kg 5
Kadm, nie wigcej niz mg/kg 0,5
Rte¢, nie wiecej niz mg/kg 0,15
Chrom, nie wigcej niz mg/kg 10
Miedz, nie wiecej niz mg/kg 30
Cynk, nie wiecej niz mg/kg 50
Wilgotnosé (105 °C) nie wiecej niz % 15
Popidt (550 °C) nie wiecej niz % 2
SO,, (Reith Williems) mg/kg 50
H,0, (EP 1986, V,0,) w mg/kg 10
DOPUSZCZALNE POZIOMY POZOSTAtOSCI BIOLOGICZNYCH
Parametry mikrobiologiczne Wymagania
Ogodlna liczba drobnoustrojéw w 1 g 103
Bakterie z grupy coli wtemp.30°Cw 1g nieobecne
Bakterie z grupy coli w temp. 44,56 °Cw 10 g nieobecne
Beztlenowce redukujace siarczyny (niegazujace) w 1 g 10
Clostridium perfringensw 1 g nieobecne
Staphylococcus aureus w 1 g nieobecne
Salmonella w 25 g nieobecne




